
Ihre Bewerbung

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbungsunterlagen. 
Teilen Sie uns mit, wann Sie starten können und 
wie lange die vorgesehene Bearbeitungszeit der 
Thesis ist. Bitte richten Sie Ihre Bewerbung per 
Post oder E-Mail (max. 5 MB) an:

Das erwartet Sie
   Ein spannendes Projekt im Bereich der Pro-

duktentwicklung
   Literaturrecherche zum Thema
   Eigenständige Durchführung von Versuchen
   Auswertung und Dokumentation der Ergebnisse
   Präsentation der Ergebnisse
   Intensive Einblicke in die Pasta Produktion

Das erwarten wir
   Sie befinden sich aktuell in einem fortgeschrit-

tenen Studium der Ökotrophologie, Ernäh-
rungswissenschaften, Lebensmitteltechnologie 
oder einem vergleichbaren Studiengang

   Ausgeprägte Analyse- und Kommunikati-
onsfähigkeit und ein hohes Maß an Selbst-
ständigkeit

   Umfangreiche Kenntnisse in der MS Office Welt
   Eine zuverlässige und pünktliche Arbeitsweise
   Hohe Motivation, Eigeninitiative und Flexibilität
   Sehr gute deutsche und englische Sprach-
kenntnisse in Wort und Schrift

Die Spaichinger Nudelmacher GmbH ist eine Tochter der 
ALB-GOLD Gruppe. Mit Perfektion und Liebe wird hier 
jeden Tag das breiteste Teigwarensortiment des Marktes 
hergestellt. Dank bester Rohstoffe und modernster Tech-
nologien entstehen Nudeln von höchster Qualität. 

Für den Standort Spaichingen suchen wir einen  

STUDENT FÜR BACHELORARBEIT  
PRODUKTENTWICKLUNG 
[m/w/d] in Vollzeit

Spaichinger Nudelmacher GmbH 
Eschenwasen 7                                             
78549 Spaichingen 

Frau Andrea Dinter 
bewerbungen@spaichinger.com 
Telefon 0 74 24 / 98 23 99 - 0

Das bieten wir
   Eine ausführliche Einarbeitung und Betreuung

   Spannende Aufgaben in einem innovativen 
Unternehmen

   Ein angenehmes, modernes Arbeitsumfeld in 
einem kleinen, engagierten Team

   Kurze Entscheidungswege

   Mitarbeiterrabatte sowie weitere Vorteile

Als Bachelorand in unserer Produktentwicklung unterstützen Sie uns bei der Neu- und 
 Weiterentwicklung der Produkte. 


