
Du liebst Nudeln und hast Lust auf einen 
abwechslungsreichen Ausbildungsplatz? 
Dann komm in unser Team und werde ein 
Spaichinger Nudelmacher – bewirb dich 
jetzt per Mail oder per Post bei Michaela 
Wassmer. Wir freuen uns auf dich!

Das erwartet dich
   3-jährige Berufsausbildung im Betrieb und  

Blockunterricht an der Peter-Bruckmann-Schule 
in Heilbronn

   Rohstoffe entgegennehmen und kontrollieren

   Zutaten bereitstellen und nach vorgegebenen 
Rezepturen mischen

   Maschinen und Anlagen einrichten

   Produktion starten und alle Vorgänge bis  
zum fertigen Produkt überwachen

   Verpacken der Teigwaren

   Qualität der Produkte und Verpackungen  
kontrollieren und überwachen

   Anlagen warten und pflegen

Darauf kommt es an
   Realschulabschluss / Abitur

   Interesse an Lebensmitteln und Rohstoffen

   Freude an praktischer, zupackender  
Tätigkeit

   Sorgfältige, genaue und selbständige  
Arbeitsweise

   Entscheidungsfähigkeit

In deiner Ausbildung lernst du, wie du aus verschiedenen Rohstoffen Nudeln herstellst und wie du 
unsere Maschinen und Anlagen bedienst. Als Fachkraft für Lebensmitteltechnik bist du an der 
Produktion vom Eingang der Rohwaren bis zum fertig verpackten Produkt an allen Stationen beteiligt 
und sorgst so jeden Tag für guten Geschmack.

Werde Teil unseres Teams am Standort Spaichingen     

AUSBILDUNG 
FACHKRAFT (M/W/D) FÜR 

LEBENSMITTELTECHNIK

Das bieten wir
   Eine abwechslungsreiche und interessante Ausbildung in einem spannenden und modernen Umfeld

   Eine umfangreiche Betreuung ist uns sehr wichtig, wir sorgen dafür, dass du während deiner  
Ausbildung bestens betreut wirst

   Arbeitskleidung und Sicherheitsausstattung bekommst du natürlich zur Verfügung gestellt

Duale Ausbildung (Berufsschule und Betrieb)
Ausbildungsdauer: 3 Jahre

Spaichinger Nudelmacher GmbH 
Personalabteilung 
Eschenwasen 7 
78549 Spaichingen  
bewerbungen@spaichinger.com 
Telefon 0 74 24 / 98 23 99 - 0

AZUBI
GESUCHT

Die Spaichinger Nudelmacher GmbH ist eine Tochter der 
ALB-GOLD Gruppe. Mit Tradition und Innovation wird hier 
das breiteste Teigwarensortiment des Marktes herge-
stellt. Dank bester Rohstoffe und modernster Technolo-
gien entstehen Nudeln von höchster Qualität. 


