
Ihre Bewerbung

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung. Teilen Sie uns 
mit, wann Sie starten können und welche Vorstel-
lung Sie zum Gehalt haben. Bitte richten Sie Ihre 
Bewerbung per Post oder E-Mail (max. 5 MB) an:

Das erwartet Sie
   Einhaltung, Umsetzung und Entwicklung 

der Qualitätsstandards und des Qualitäts-
managementsystems

   Vorbereitung und Begleitung von Zertifizie-
rungen (u.a. IFS-Food) und internen wie auch 
externen Audits

   Bearbeitung von Reklamationen anhand  
statistischer Methoden

   Lenkung von Dokumenten und Daten, sowie 
die Überwachung von Wareneingängen und 
Prüfmitteln

   Prüfung lebensmittelrechtlicher Vorgaben

   Erstellung von Rohstoff-, Produkt- und  
Handelswarenspezifikationen

Das bieten wir
   Eine ausführliche Einarbeitung

   Ein angenehmes, modernes Arbeitsumfeld in 
einem kleinen, engagierten Team

   Eine langfristige Berufsperspektive und kurze 
Entscheidungswege

   Mitarbeiterrabatte sowie weitere Vorteile

Das erwarten wir
   Erfolgreich abgeschlossenes Studium der 
Lebensmitteltechnologie bzw. -chemie, 
Ökotrophologie, LEH (Lebensmittel, Ernährung, 
Hygiene)

   Starkes Hygienebewusstsein

   Umfangreiche Kenntnisse in der MS Office Welt

   Eine zuverlässige und pünktliche Arbeitsweise

   Hohe Motivation, Eigeninitiative und Flexibilität

   Beherrschung der deutschen und englischen 
Sprache in Wort und Schrift

Die Spaichinger Nudelmacher GmbH ist eine Tochter der 
ALB-GOLD Gruppe. Mit Perfektion und Liebe wird hier das 
breiteste Teigwarensortiment des Marktes hergestellt. 
Dank bester Rohstoffe und modernster Technologien 
entstehen Nudeln von höchster Qualität. 

Zur Verstärkung unserer Qualitätssicherung suchen wir für unseren Standort Spaichingen     

MITARBEITER  
QUALITÄTSSICHERUNG
[m/w/d] in Teil- / Vollzeit

Spaichinger Nudelmacher GmbH 
Eschenwasen 7                                             
78549 Spaichingen 

Personalabteilung 
bewerbungen@spaichinger.com 
Telefon 0 74 24 / 98 23 99 - 0


